5 sont donc suse
au des

Vo

Tous nos ;»labs sant cuisinés sur place.

eptiblés de contenir des allergénes .
Allergenes est disponible au bar.




Mo . our

(uniquement les midis du Lundi au Samedi)

Entrée + Plats + Dessert 17.00€

Entrée + Plat ou Plat + Desserd 15.00€
(Plat du jour 13.00€

Mercredi: Poule au Pot en fonction de la saison (sur Réservation)

, Planches
&W& (a partager ou pas!)
, _ Charcuterie 18.00€
FOIC GI’HS Malson 900€ % Fromage /Charcuterie 20 00€

Jambon Ibérico 900€ GW Magret IGP SO, Foie gras 20 OO€

Pan con tomate 500€ maison, Boudin gersois, Gésiers grillés

Entrée du jOllI' (VOiI’ SGI'VGUI') 500€ W Gambas grillées, Saumon fumé, 20006

Rabas, aioli maison

Todu&&p&mﬁuwﬂfammmuéu& Salade werte

Dw GO‘UL Gésiers grillés, Magret IGP SO poélé &

fumé, Foie gras maison, Tomates cerise & séchées,
Oignons frits , créeme balsamique

\
B Lard grillé, tomates cerise, Chévre
chaud, Figues séchées, créme balsamique

[
DOW Gambas grillées, Saumon fumé, Crudités,

Fromage frais & fines herbes, pignons de pin

Jambon Serrano(24mois), Tomme

brebis, Tomate cerise & séchées, oignons rouges,
croutons

ea.%al" Poulet cornflakes, Crudités, Sauce

Caesar maison (anchois, parmesan, créme, basilic), copeaux

de parmesan, Oignons rouges

+

Nuggets de poulet ou manchon de canard
+

Coupe 2 boules de glace aveec Toppings (au choix)




\
Os o Moelle 18.00eu
B‘WD“/ e&e@ effiloché de confit de canard, ventréche, tomate, salade, Tomme 1 8ooeu

vache/brebis, sauce O’3M

T)’ur?w duMois (voir serveur) 18.00eu
Entrecole VBF (environ 300g ) 23.00eu

IGP -SO 23.00eu
Demi IGP SO 15.00eu

Confit do Canard 23.00eu

Tm@wﬂaf&wnfwuuam%meﬁ Safade verte

Tog&aﬁz%aw Saumon a. la. creme 18.00eu
CL ewww Jambon Serrano(24mois), Tomates séchées, 1 8 . OOe u

sauce au choix (pesto ou tomate)

20.00eu S&e’da@-fe GW

(servie en fonction de la saison)

Gan&we Garnie maison Ligumes du -

terroir, Confit de canard & manchon de canard

Les Pienrades

(minimum 2 personnes)

Mw V()laille, VentréChe, B(BUf 1 800€/par personne

WVolaille, Ventréche, Beeuf & Canard 23.00€/par personne

Les pierrades sont servies avec Frites maison
Salade verte & légumes Crus

UNIQUEMENT SUR
RESERVATION




DESSERTS

o Dessert duu four (voir serveur) 5.00€
mouwwc&ow{af maison 6.00€
> ; MBN% ouw cafaea.na maison 0.00€
o %&W (voir serveur) 8.00€

@ﬂm (en fonction de la saison) 5.00€
Qaasictle do Fromage 6.00€

%R

.

-
1 Boule de 2.00€ ‘@ ‘

2 Boules 4.00€
3 Boules &% 6.00€

COUPES GLACEES

[
Ynlu“« W 2 boules vanille, Sauce caramel, Meringues, Chantilly & Pralin 750€
% &Q?QO‘L& 2 boules café/vanille, 1 expresso, Chantilly & Cacao 750€

m 2 boules chocolat, Sauce caramel & Chocolat, Chantilly 750€
DW 2 boules vanille, Sauce chocolat, Chantilly & Copeaux choco 750€
’
[ d
%‘0% WLW 2 boules citron vert/citron jaune, Spéculoos, Meringues, 750€

Chantilly & Citron frais

Bee Id‘a/ 2 boules poire, Spéculoos, Sauce Choco, Chantilly & Copeaux choco 750€

COUPES GLACEES
Avec Alcool

; nou GW Armagnac VSOP (2cl), 2 boules citron vert, zestes de citron frais

/) o
8 « G » Armagnac VSOP (2cl), 2 boules pruneaux

Armagnac, 1 Pruneau , Chantilly & Pralin



. APERITIFS

Pouwsse

Liqueur d’Armagnac a I’Orange (3cl), Blanc de Blanc HDM 6, 00€

% Rouge ou Blanc 300€

W (2el) 2.50€
mal‘wl:, Sm (4¢l) 400€
gdii" cassis, miire ou péche 3.00€

METEOR

Demi blonde 1.1cER 5° (25¢l) 2.50€ i
Demi agﬂay&WENDE 6.8° (25¢1) 3.90€
Pinte blonde 1.cER 5° 00 4.50€

BIERES LOCALE‘
ﬁugazwb%mﬂa@eomfeso
ﬁugazau, amﬂréaanma?moe.zo

Pinte aggayzWENDE 6.8° (50cl) @ 50€
Qalg]m LAGER 1.50¢ Gafopin WENDE 2.00
W@won 0.50e1 Sligp Siﬁoazo.aoeu, W\y\\

SOFTS

9“4« Gmm'm: (25¢l) ananas, pomme, abricot, orange, 3.00€ Oggu, M&% @y)ﬂéua’%

tomate

' ) liabod Plate ou Gazeuse 50cl 4.00€
ZSLMP&@(::&L( A ) :13282 Plate ou Gazeuse 1 L 6.00€

80’(204« Coca, Coca zéro, Fanta, Schweppes Agrumes & 3.00€ OWW infem 33cl 3.00€

Tonic, Fuse Tea péche

G. Beer H (25¢l) 3.50€ G’W 33cl 3.50€

COUP DE CHAUD

25 Expresso, Wlongl, Noisette 1.60€

Dwﬂeeexdzw 3.20€
eca, 1.80€
creme 2.00€

[ 2.80€

chaud, citron chaud 2.50€

The, infusion 2.50€
Chocolat: wiennois 3.00€

Rhum Havana 3ans, Whisky J&B 6.00€
Vodka Smirnoff, Gin Dob’son (4l 6.00€
Jack’s Daniel 7.00€

anmag,nar, MSOG’ (4cl) Chateau Garreau 6ans
anmag,nar, m (4cl) Chateau Garreau 10 a 20 ans 950€

af‘mag;m &« euue’etfua'ﬁcea % (4cl) Chateau Garreau + 25 ans 1200€

IM& 60‘“2@ (1) Gam &T@gﬁ@ Armagnac VSOP (2cl) 7.00€
Qberlour (11 8.00€

Bailey, Get 27, Get 31 (1c) 6.00€

Za&wfafooaee&ﬁcfaww(’am QA consommen axec modération !



Rhum Havana (4cl)-Menthe fraiche-Citron vert-Sucre de canne- Perrier- Angustura

@iua, 60'% Rhum Havana(4cl)-Jus Ananas-Ananas frais- Purée de Coco

7_1.« @m& Rhum Dillon(6cl)-Citron vert-Cassonnade

Wﬂ“ﬁa Cachaga(6¢l)-Citron vert-Cassonnade
ms&"t& Apérol(5cl)-Prosecco(9cl)-Perrier
mu&d« Vodka(4cl)-Citron vert-Ginger beer
8% On %Beac& Vodka(4cl)-Créme de mure(2cl)-Jus de Cramberry-Jus d’Ananas

W Tequila(5cl)-Triple sec(2cl)-Citron vert-Sel

G’O‘M dfal“ Vodka(4cl)-liqueur de Passion(2cl)-Purée de Passtion-Sirop de vanille- Prosecco(3cl)

[J [ ]
&L MOLL voir serveur

W' Gm Blanche d’Armagnac(4cl)- Menthe Fraiche-Citron vert-Sucre de Canne- Perrier
@ AL Blanche d’Armagnac(4cl)-Jus de Poire-Citron vert-Tranche d’Orange

Twial Bianche a>Armagnac(4el)-Floc Rouge(2cl)- Tonic-sestes d’agrumes

Gm' Wlufed« Hoc blanc Chéteau Garreau(6cl)-Citron vert-Ginger Beer

Mocliails sans alcool

@m Jus ananas-Jus citron vert-Purée Passion-Sirop vanille-Basilic Frais

Wlaﬂ‘gn‘ Jus de mangue —Jus de Cramberry —Citron vert-Purée de myrtille

M Jus de pomme-Jus de poire-Citron vert-Sirop de Chataigne

o
chyﬁe Jus de cramberry-Jus citron vert-Purée Myrtille-Menthe fraiche
£ d L d [ d
W Menthe fraiche-Citron vert-Cassonade-Jus de pomme-Perrier

fa&wla&oaewﬁ&ngwaucwhwnﬁé Q. consommen axec modération !

9.00€
9.00€
9.00€
9.00€
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